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22001100..  ookkttóóbbeerr  2299..  1199  óórraa

AAppeerreettiiffffee::    
CCsseennggee  22000099

HHiiddeegg  eellõõéétteell::
Makréla tatár, petrezselyem pestó

Vöröstonhal “Thai” stílusban
Marinált garnéla, gyömbéres uborka

PPoorrttuuggiieesseerr    22000099

MMeelleegg  eellõõéétteell::
Kacsa kétféleképpen: Ravioli citrusos tökvelutéval és szilvaparfümös kacsamell

RRééggiimmóóddii  ccuuvvééee  22000088

FFõõéétteell  --  eellssõõ  ttéétteell::
Malacgerinc forró céklasalátával

Ropogós malac-császár lencsefõzelékkel
Hurkapuding, birssel

PPiinnoott  NNooiirr  22000077

FFõõéétteell  --  mmáássooddiikk  ttéétteell::
Válogatás a marha elfeledett részeibõl:

28 órás stefánia, Konfitált pofahús, Pörkölt lábszár
CCaabbeerrnneett  FFrraanncc  vváállooggaattááss  22000077

DDeesssszzeerrtt::
“Trüffel” fekete szarvasgombából
“Savarin” Macondo csokoládéból

“Choko cake” narancsos aszalt szilva krémmel
CCuuvvééee  CCaarriissssiimmaaee  22000077

AA  mmeennüü  áárraa  bboorrookkkkaall::
88885500..--  FFtt  //  ffõõ
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