GERE BORVACSORA

A LA MAREDA ETTEREMBEN

2012. 4prilis 20., péntek, 19 éra

A borok és a menii:
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Makléra-Lazac kompresszi6 - avokddd, grape fruit, taggiasche oliva
GERE OLASZRIZLING 2011, Villany

Krémes sparga, fiist6lt kacsamell sonka, ropogés pérc, narancs s6, klorofil olaj
GERE CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE 2008, Villiny

Sztiz ,Ballontin” pirités kéregben, langyos nizzai saldta, vajas glace
GERE és WENINGER TINTA (tempranillo) 2007, Villiny

Navarin, érlelt marhabél, kakukkfiives ,Gj" z6ldségek, voros boros pecsenyelével
GERE SOLUS (merlot) 2007, Villiny

Vargabéles, ahogy mi ,képzeljiik”, kandirozott sparga, prosecco sorbet, eper veluté
GERE FEHER FRICI (habzébor) 2011, Villany

A menii ara borokkal: 11.900 Ft/f6
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