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22001100..  nnoovveemmbbeerr  2266..,,  1199  óórraa

AAppeerreettiiffee::    
RROOSSÉÉ  22001100

EEllssõõ  kkeezzddõõ  ffooggááss::
Libamáj “espressó”

Kacsamájas rilett "Granny Smith" almában
“Crem caramell” jércébõl

HHÁÁRRSSLLEEVVEELLÛÛ  22000099

MMáássooddiikk  kkeezzddõõ  ffooggááss::
Malaccsászár és pörkölt zúza kerékrépa pürével, chorízós babraguval

EERRMMIITTAAGGEE  22000088

EEllssõõ  ffõõffooggááss::  TToorrooss,,  aahhooggyy  éénn  kkééppzzeelleemm
Céklás canneloni sült vérrel

Ropogós malackaraj
Pejsli

RROOYYAALL  CCUUVVÉÉEE  22000066

MMáássooddiikk  ffõõffooggááss::  BBáárráánnyy  ““33””
36 órás sült aszalt barack csatnival
Préselt csülök krémes puliszkával

Velõs kolbász “filo” tésztában
PPIINNOOTT  NNOOIIRR  22000066

DDeesssszzeerrtt::
Tonka babos rigli, selymes csokival (70%) “még meleg” aszalt meggyel, marcipánnal

BBOOCCKK  CCUUVVÉÉEE  22000066

AA  mmeennüü  áárraa  bboorrookkkkaall::
88..885500..--  FFtt  //  ffõõ

AZ ELSÕ 15 JELENKEZÕ 10% KEDVEZMÉNYT KAP!

LLaa  MMaarrééddaa  ÉÉtttteerreemm  ééss  BBiisszzttrróó 9021 Gyõr, Apáca utca 4., Telefon: +36 96 510-982
Telefon/Fax: +36 96 510-989, Web: www.lamareda.hu, E-mail: info@lamareda.hu


