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AAppeerreettiiffee  
BBaaddaaccssoonnyyii  FFrriissss  ((OOllaasszzrriizzlliinngg))

EEllssõõ  iinndduullóó  ffooggááss
Libamáj stracciatella

Fekete tõkehal kandírozott citrommal
Bivaly mozzarella, enyhén aszalt sherry paradicsommal,”Pedro Ximenez” parfümmel

BBaaddaaccssoonnyyii  OOllaasszzrriizzlliinngg  22000088

MMáássooddiikk  iinndduullóó  ffooggááss
Pisztráng csavarva, Grana Padano sajttal pirítva

Juhfark Buerre Blank, zöldségtextúrák
NNaaggyy--SSoommllóóii  JJuuhhffaarrkk  22000088

EEllssõõ  ffõõffooggááss
Malac rizottó a tavasz elsõ gombáival, császárral, karajjal, zöldborsó velutéval

BBaaddaaccssoonnyyii  KKéékknnyyeellûû  22000088

MMáássooddiikk  ffõõffooggááss
Borjúcsülök-terrin- és rózsaszín lapockája vajas jus-vel, édesburgonya gnocchi és négyféle bab

BBaaddaaccssoonnyyii  SSzzüürrkkeebbaarráátt  22000088

DDeesssszzeerrtt
Krémes mascarpone Alexander körte lekvárral

Tarte tatin pálmasziruppal
Carnaroli rizsbrülée pirítva

NNaaggyy--SSoommllóóii  HHáárrsslleevveellûû  22000088
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